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Lampiran 1 Formulir Uji Organoleptik (Uji Pendahuluan)

LEMBAR PENILAIAN UJI ORGANOLEPTIK
SERBUK EFFERVESCENT KULIT BUAH DELIMA

Nama Panelis

Tanggal Uji

Usia

Instruksi : Nyatakan penilaian anda dengan memberikan angka pada
masing-masing sampel yang telah disediakan sesuai dengan

penilaian anda.

Parameter Kode Sampel

F1 F2 F3 F4 F5

Rasa

Aroma

Warna

Keterangan :
5: Suka

4 : Sedikit suka

3 : Netral

2 : Sedikit tidak suka
1 : Tidak suka

Catatan :
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Lampiran 2 Formulir Uji Organoleptik (Uji Utama)

LEMBAR PENILAIAN UJI ORGANOLEPTIK
SERBUK EFFERVESCENT KULIT BUAH DELIMA

Nama Panelis

Tanggal Uji

Usia

Instruksi : Nyatakan penilaian anda dengan memberikan angka pada
masing-masing sampel yang telah disediakan sesuai dengan

penilaian anda.

Parameter Kode Sampel

832 256 313 592 918

Rasa

Aroma

Warna

Keterangan :
5: Suka

4 : Sedikit suka

3 : Netral

2 : Sedikit tidak suka
1 : Tidak suka

Catatan :
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Lampiran 3 Rekapitulasi Uji Pendahuluan

63
3,15

F5
Aroma_| Warna

62

3,1

Rasa

70
3,5

92
4,6

F4
Aroma | Warna

92
4,6

Rasa

93
4,65

74
3,7

F3
Aroma_| Warna

67

3,35

Rasa

67
3,35

76
3,8

F2

Aroma | Warna

82
4,1

Rasa

62
3,1

78
3,9

F1

Aroma | Warna

80

Rasa

62
31

No

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20

Jumlah
Rata-Rata|
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Lampiran 4 Serbuk Effervescent Kulit Buah Delima

Keterangan :

F1 =1,5% Ekstrak Kulit Buah Delima
F2 = 3% Ekstrak Kulit Buah Delima
F3 =4,5% Ekstrak Kulit Buah Delima
F4 =5,5% Ekstrak Kulit Buah Delima
F5 =6% Ekstrak Kulit Buah Delima
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Lampiran 5 Karbonasi Minuman Serbuk Effervescent Kulit Buah Delima
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Lampiran 6 Rekapitulasi Uji Utama Parameter Rasa
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No

Kode 832

Kode 256

Kode 313

Kode 592

Kode 918

5

2

2

3

3
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40

S
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Jumlah

145

176

143

138

Rata-Rata

3,625

44

3,575

3,45
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Lampiran 7 Rekapitulasi Uji Utama Parameter Aroma

o1

No

Kode 832

Kode 256

Kode 313

Kode 592

Kode 918
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Jumlah
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3,725

3,775

3,625
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Lampiran 8 Rekapitulasi Uji Utama Parameter Warna
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No

Kode 832

Kode 256

Kode 313

Kode 592

Kode 918

1

5

4

4

5

5

OINO|OTBWIN

9

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

35

36

37

38

39

Alhwwwoow ool iAWl OOWSBAPA DO

goabhlhidbdhlwwWbrlORlwWwAAdbOIWdOOOI|AO|OI|W WO lWOIO|M OB~ O

Alwwooioo|bhiww oo~ iDiWO|~AlWbAOIWOIW| Ao~ OOI KOO OT|O1|O1

goawi ko~ |loCIOIOIWW IR0 OIO

Wwwoiwo|~jlOIlWOlOlWAAO|W|A OO~ OIOOIlOIOI|O1|M|OT|R O |WOT|OT1|O1

40

S

N

S

o

(6}

Jumlah

165

167
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173

Rata-Rata

4,125

4,175

4,425

4,325
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