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LAMPIRAN



Lampiran 1. Hasil Data Pengamatan Pertumbuhan Bakteri Escherichia coli Pada Media (Penelitian Pendahuluan)
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Hasil
Perlakuan koloni/mL Rata- cfu/mL Rata-rata log cfu/mL Rata-
| I m [ v | rata [ T I IV [ I m | v | rata
Media 7 7 7 7 7
NA 29 | 27 32 | 16 | 26 | 29x10" | 2,7x10" | 32x10" | 16x10" | 2,6x10" | 746 | 743 | 751|720 | 7,40
M,\;‘i'a 201 | 199 | 200 | 229 | 207 | 201x10° | 1,99x 10° | 2,00x 10° | 2,29x 10° | 2,07x 10° | 830 | 830 | 82 | 736 | 8,04
M,\j‘;'a 20| 33 | 26 | 62 | 36 | 21x10" | 33x107 | 26x10" | 62x10" | 36x10" | 7,32 | 7,52 | 742 | 7,79 | 7,51
Media |, 0 o 0| 0 0 0 0 0 0 0 o | o | 0 | 000
M3
Lampiran 2. Hasil Data Pengamatan Pertumbuhan Bakteri Staphylococcus aureus Pada Media (Penelitian Pendahuluan)
Hasil
Perlakuan koloni/mL Rata- cfu/mL Rata-rata log cfu/mL Rata-
| I m [ v | rata [ I 1 IV [ I m | v | rata
M,\?ﬂ:a 104 | 102 | 113 | 123 | 111 | 1,04x10% | 1,02x10® | 1,13x10° | 1,23x10° | 1,11 x 10® | 8,02 | 8,01 | 8,05 | 8,09 | 8,04
Media 8 8 8 8 8
M1 119 | 129 | 108 | 133 | 122 | 1,19x10°% | 1,29x 10® | 1,08 x 10° | 1,33 x10° | 1,22x10° | 8,08 | 8,11 | 8,03 | 8,12 | 8,09
Media 8 8 8 8 8
M2 108 | 137 | 122 | 119 | 122 | 1,08x10°® | 1,37 x10% | 1,22x10° | 1,19x 10® | 1,22x10° | 8,03 | 8,14 | 8,07 | 8,08 | 8,08
M,\‘jga 0 0 0o 0| 0 0 0 0 0 0 0 o | o | o | 000




Lampiran 3. Hasil Data Pengamatan Pertumbuhan Bakteri Escherichia coli Pada Media Alternatif M2 (Penelitian Utama)
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Hasil
Perlakuan koloni/mL Rata- cfu/mL Rata-rata log cfu/mL Rata-
[ I m | v | rata | T I IV [ Il m | v | rata
al 95 82 80 | 87 | 8 | 95x10" | 82x10" | 80x10" | 87x10" | 86x10" |7,98| 791 | 790 | 7,94 | 7,93
a2 99 93 98 | 92 | 955 | 99x10" | 9,3x10" | 98x10" | 92x10" | 96x10" |[8,00| 7,97 | 7,99 | 7,96 | 7,98
a3 84 88 90 | 73 [83,75| 84x10" | 88x10" | 90x10" | 7,3x10" | 84x10" 792|794 | 795|786 | 7,92
ad 83 74 83 | 86 | 815 | 83x10" | 74x10" | 83x10" | 86x10" | 82x10" | 792|787 | 792|793 791
Lampiran 4. Hasil Data Pengamatan Pertumbuhan Bakteri Staphylococcus aureus Pada Media Alternatif M2 (Penelitian Utama)
Hasil
Perlakuan koloni/mL Rata- cfu/mL Rata-rata log cfu/mL Rata-
| I m | v | rata | T I Wi | Il m [ v | rata
al 158 | 187 | 194 | 189 | 182 | 1,58x10% | 1,87 x 10® | 1,94x 10® | 1,89 x 10® | 1,82 x 10° | 8,20 | 8,27 | 8,29 | 8,28 | 8,26
a2 177 | 185 | 166 | 158 |171,5| 1,77x10% | 1,85x10° | 1,66 x 10° | 1,58 x 10® | 1,72x 10° | 8,25 | 8,27 | 8,22 | 8,20 | 8,24
a3 146 | 146 | 158 | 152 | 15055 | 1,46 x 10°® | 1,46 x 10° | 1,58 x 10° | 1,52 x 10° | 1,51 x 10° | 8,16 | 8,16 | 8,20 | 8,18 | 8,18
ad 138 | 154 | 146 | 136 | 1435 1,38x10° | 1,54x 10° | 1,46 x 10° | 1,36 x 10° | 1,44x 10° [ 814 | 8,19 | 8,16 | 8,13 | 8,16




Lampiran 5. Hasil Trial Pertumbuhan Bakteri Escherichia coli (Penelitian

Pendahuluan)

59

Hasil
Perlakuan Rata-rata Rata-rata
(cfu/mL) (log cfu/mL)
Media NA 2,6 x 10’ 7.40
Media M1 2,07 x 10° 8.04
Media M2 3,6 x 10’ 751
Media M3 0 0

Lampiran 6. Hasil Analisis of Varians (Anova) Pada Pertumbuhan Bakteri

Escherichia coli (log cfu/mL)

Pengulangan
Perlakuan log cfu/mL Total Rata-rata
| 1 11 v
Media 7,46 7,43 7,51 7,20 29,6 7,40
NA
Ml\‘jl‘i'a 8,30 8,30 8,2 7,36 32,16 8,04
M&%ia 7,32 7,52 7.42 7,79 30,05 751
Total 30,60 7,65
Sidik Ragam
Sumber Derajat | Jumlah | Kuadrat Ftab Ket
Keragaman | Bebas | Kuadrat | Tengah | Fhitung
5% | 1%
(SK) (DB) | (K) (KT)
Perlakuan 2 625,31 | 312,66 | 3506,52 | 4,26 | 8,02 | Berbeda Sangat Nyata
Galat 9 0,80 0,09
Total 11 626,11
Faktor Koreksi Koefisien
(FK) Keragaman
78,05 0,04

Uji Lanjut Beda Nyata Jujur (BNJ)
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BNJ 5% BNJ 1%
BNJ 5%
= 3,95 0,15 BNJ 1% = 5,43 0,15
0,59 0,81
Notasi Notasi
Perlakuan Rata-rata Perlakuan Rata-rata BNJ5% | BNJ 1%
Media .
NA 7,40 Media M1 8,04 3 a
Media .
M1 8,04 Media M2 7,51 a 3
Media .
M2 7,51 Media NA 7,40 a 3
Perlakuan Rata-rata Notasi
Media
NA 7,40 a
Media
M1 8,04 a
Media
M2 3,59 a

Lampiran 7. Hasil Trial Pertumbuhan Bakteri Staphylococcus aureus

(Penelitian Pendahuluan)

Hasil
Perlakuan Rata-rata Rata-rata
(cfu/mL) (log cfu/mL)
Media NA 1,105 x 10° 8.04
Media M1 1,223 x 10° 8.09
Media M2 1,215 x 10° 8.08
Media M3 0 0

Lampiran 8. Hasil Analisis of Varians (Anova) Pada Pertumbuhan Bakteri

Staphylococcus aureus (log cfu/mL)
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Pengulangan Rat
Perlakuan log cfu/mL Total ata-
rata
I 1 "l v
MljdA'a 8,02 8,01 8,05 8,09 32,17 8,04
M,\‘jl‘fa 8,08 8,11 8,03 8,12 32,34 8,00
M,\‘jl‘;ia 8,03 8,14 8,07 8,08 32,32 8,08
Total 32,28 8,07
Sidik Ragam
Sumber Derajat | Jumlah | Kuadrat Ftab Ket
Keragaman | Bebas | Kuadrat | Tengah | Fhitung
5% | 1%
(SK) (DB) (JK) (KT)
Perlakuan 2 694,53 | 347,26 | 208705,78 | 4,26 | 8,02 | Berbeda Sangat Nyata
Galat 9 0,0150 | 0,0017
Total 11 694,54
Faktor Koreksi Koefisien
(FK) Keragaman
86,82 0,01

Uji Lanjut Beda Nyata Jujur (BNJ)

BNJ 5% BNJ 1%
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BNJ 5%
= 3,95 0,02 BNJ 1% = 5,43 0,02
0,08 0,11
Notasi Notasi
Perlakuan Rata-rata Perlakuan Rata-rata BNJ 5% BNJ 1%
Media .
NA 8,04 Media M1 8,09 a a
Media .
M1 8,09 Media M2 8,08 a a
Media .
M2 8,08 Media NA 8,04 a a
Perlakuan Rata-rata Notasi
Media
8,04 a
NA ’
Media
M1 8,09 a
Media
M2 8,08 a

Lampiran 9. Hasil Pertumbuhan Bakteri Escherichia coli (Penelitian Utama)




Hasil
Perlakuan Rata-rata Rata-rata
(cfu/mL) (log cfu/mL)
al 8,6 x 10 7.03
a2 9,55 x 10’ 7.98
a3 8,37 x 10 7.92
a4 8,25 x 10 7.01
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Lampiran 10. Hasil Analisis of Varians (Anova) Pada Pertumbuhan Bakteri

Escherichia coli (log cfu/mL)

Pengulangan
Perlakuan log cfu/mL Total Rata-rata
I I i v
al 7,98 7,91 7,90 7,94 31,73 7,93
a2 8,00 7,97 7,99 7,96 31,92 7,98
a3 7,92 7,94 7,95 7,86 31,67 7,92
ad 7,92 7,87 7,92 7,93 31,64 7,91
Total 31,74 7,94
Sidik Ragam
Sumber Derajat | Jumlah | Kuadrat Ftab Ket
Keragaman | Bebas | Kuadrat | Tengah | Fhitung
5% | 1%
(SK) (DB) (JK) (KT)
Perlakuan 3 944,48 | 314,83 | 316142,33 | 3,49 | 5,95 | Berbeda Sangat Nyata
Galat 12 0,0119 | 0,0010
Total 15 944,49
Faktor Koreksi Koefisien
(FK) Keragaman
62,9642 0,0040

Uji Lanjut Beda Nyata Jujur (BNJ)
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BNJ 5% BNJ 1%
BNJ 5%
= 4,20 0,02 BNJ1%= 5,50 0,02 0,50
0,07 0,09
Notasi Notasi
Perlakuan | Rata-rata Perlakuan Rata-rata BNJ 5% BNJ 1%
al 7,93 a2 7,98 a a
a2 7,98 al 7,93
a3 7,92 a3 7,92 a
a4 7,91 a4 7,91 b a
Notasi Notasi
Perlakuan | Rata-rata BNJ 5% BNJ 1%
al 7,93 a a
a2 7,98 a a
a3 7,92 a a
a4 7,91 b a
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Lampiran 11. Hasil Pertumbuhan Bakteri Staphylococcus aureus (Penelitian

Utama)
Hasil
Perlakuan Rata-rata Rata-rata
(cfu/mL) (log cfu/mL)
al 1,82 x 10° 8,26
a2 1,72 x 10° 8.24
a3 1,51 x 10° 818
ad 1,44 x 10° 816

Lampiran 12. Hasil Analisis of Varians (Anova) Pada Pertumbuhan Bakteri

Staphylococcus aureus (log cfu/mL)

Pengulangan Rat
Perlakuan log cfu/mL Total thZ-
I I i v
al 8,20 8,27 8,29 8,28 33,04 8,26
a2 8,25 8,27 8,22 8,20 32,94 8,24
a3 8,16 8,16 8,20 8,18 32,7 8,18
ad 8,14 8,19 8,16 8,13 32,62 8,16
Total 32,83 8,21
Sidik Ragam
Sumber Derajat | Jumlah | Kuadrat Ftab Ket
Keragaman | Bebas | Kuadrat | Tengah | Fhitung
5% | 1%
(SK) (DB) (JK) (KT)
Perlakuan 3 1010,17 | 336,72 | 364024,27 | 3,49 | 5,95 | Berbeda Sangat Nyata
Galat 12 0,0111 | 0,0009
Total 15 1010,18
Faktor Koreksi Koefisien
(FK) Keragaman
67,3425 0,0037




Uji Lanjut Beda Nyata Jujur (BNJ)
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BNJ 5% BNJ 1%
BNJ 5%
= 4,20 0,02 BNJ1% = 5,50 0,02 0,50
0,06 0,08
Notasi Notasi

Perlakuan | Rata-rata Perlakuan Rata-rata BNI5% | BNJ 1%

al 8,26 al 8,26 a a

a2 8,24 a2 8,24 a a

a3 8,18 a3 8,18 b b

a4 8,16 a4 8,16 b b
Perlakuan | Rata-rata Notasi

al 8,26 a

a2 8,24 a

a3 8,18 b

a4 8,16 b
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Lampiran 13. Hasil Nilai pH Media Alternatif

Perlakuan Hasil
I I Il Rata-rata
al 7,00 7,01 6,99 7,00
a2 6,88 6,84 6,83 6,85
a3 6,65 6,65 6,68 6,66
a4 6,55 6,56 6,54 6,55

Lampiran 14. Hasil Analisis of Varians (Anova) Pada Nilai pH Media

Alternatif
Perlakuan | Pengulangan m Total Rata-rata
Al 7,00 7,01 6,99 21,00 7,00
A2 6,88 6,84 6,83 20,55 6,85
A3 6,65 6,65 6,68 19,98 6,66
A4 6,55 6,56 6,54 19,65 6,55
Total 20,30 6,77
Sidik Ragam
Sumber Derajat | Jumlah | Kuadrat Ftab Ket
Keragaman | Bebas | Kuadrat | Tengah | Fhitung
5% | 1%
(SK) (DB) (JK) (KT)
Perlakuan 2 377,83 | 188,92 | 12,38 | 4,26 | 8,02 | Berbeda Sangat Nyata
Galat 9 137,39 | 15,27
Total 11 515,22
Faktor Koreksi Koefisien
(FK) Keragaman
34,32 0,58




Uji Lanjut Beda Nyata Jujur (BNJ)
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BNJ 5% BNJ 1%
BNJ 5%
= 3,95 1,95 BNJ 1% = 5,43 1,95 0,50
7,72 10,61
Notasi Notasi
Perlakuan | Rata-rata Perlakuan Rata-rata BNJ 5% BNJ 1%
al 7,00 al 7,00 a a
a2 6,85 a2 6,85
a3 6,66 a3 6,66
a4 6,55 a4 6,55
Perlakuan | Rata-rata Notasi
al 7,00 a
a2 6,85 a
a3 6,66 a
a4 6,55 a




Lampiran 15. Tabel Uji Lanjut Beda Nyata Jujur (BNJ)/ Tukey

Pada Taraf Nyata 5%
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t = banyaknya treatment

V=dk galat 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 30 40 60 80 100
1 1797 2698 3282 37.08 4041 4312 4540 4736 49.07 5059 5196 5320 5433 5536 56.32 5722 5804 5883 5956 6515 6892 7397 7740 79.98

2 6.09 8.33 9.80 1088 11.73 1243 1303 1354 1399 1440 1476 1509 1539 1565 1592 16.14 1638 16,57 16.78 1827 1928 20.66 2159 22.29

3 4.50 591 6.83 7.50 8.04 8.48 8.85 9.18 9.46 9.72 995 1015 1035 1052 1069 1084 1098 1111 1124 1221 1286 1376 1436 14.82

4 3.93 5.04 5.76 6.29 6.71 7.05 7.35 7.60 7.83 8.03 8.21 8.37 8.52 8.66 8.79 8.91 9.03 9.13 9.23 1000 1053 1124 1173 1210

5 3.64 4.60 5.22 5.67 6.03 6.33 6.58 6.80 7.00 7.17 7.32 7.47 7.60 7.72 7.83 7.93 8.03 8.12 8.21 8.88 9.33 995 1037 10.69

6 3.46 4.34 4.90 531 5.63 5.90 6.12 6.32 6.49 6.65 6.79 6.92 7.03 7.14 7.24 7.34 7.43 7.51 7.59 8.19 8.60 9.16 9.55 9.84

7 3.34 4.17 4.68 5.06 5.36 5.61 5.82 6.00 6.16 6.30 6.43 6.55 6.66 6.76 6.85 6.94 7.02 7.10 7.17 7.73 8.11 8.63 8.99 9.26

8 3.26 4.04 4.53 4.89 517 5.40 5.60 5.77 5.92 6.05 6.18 6.29 6.39 6.48 6.57 6.65 6.73 6.80 6.87 7.40 7.76 8.25 8.59 8.84

9 3.20 3.95 4.42 4.76 5.02 524 5.43 5.60 5.74 5.87 5.98 6.09 6.19 6.28 6.36 6.44 6.51 6.58 6.64 7.14 7.49 7.96 8.28 8.53
10 3.15 3.88 4.33 4.65 491 512 5.30 5.46 5.60 5.72 5.83 5.94 6.03 6.11 6.19 6.27 6.34 6.41 6.47 6.95 7.28 7.73 8.04 8.28
11 311 3.82 4.26 457 4.82 5.03 5.20 5.35 5.49 5.61 571 5.81 5.90 5.98 6.06 6.13 6.20 6.27 6.33 6.79 7.11 7.55 7.85 8.08
12 3.08 3.77 4.20 451 4.75 4.95 5.12 5.27 5.40 551 5.62 5.71 5.80 5.88 5.95 6.02 6.09 6.15 6.21 6.66 6.97 7.39 7.69 7.91
13 3.06 3.73 4.15 4.45 4.69 4.88 5.05 5.19 5.32 543 5.53 5.63 571 5.79 5.86 5.93 6.00 6.06 6.11 6.55 6.85 7.27 7.55 .77
14 3.03 3.70 411 441 4.64 4.83 4.99 513 5.25 5.36 5.46 5.55 5.64 571 5.79 5.85 5.92 5.97 6.03 6.46 6.75 7.16 7.44 7.65
15 3.01 3.67 4.08 4.37 4.60 4.78 4.94 5.08 5.20 531 5.40 5.49 5.57 5.65 5.72 5.79 5.85 5.90 5.96 6.38 6.67 7.07 7.34 7.55
16 3.00 3.65 4.05 433 4.56 474 4.90 5.03 5.15 5.26 5.35 5.44 5.52 5.59 5.66 573 5.79 5.84 5.90 6.31 6.59 6.98 7.25 7.46
17 2.98 3.63 4.02 4.30 452 471 4.86 4.99 511 521 5.31 5.39 5.47 5.54 5.61 5.68 5.73 5.79 5.84 6.25 6.53 6.91 7.18 7.38
18 2.97 3.61 4.00 4.28 4.49 4.67 4.82 4.96 5.07 517 5.27 5.35 5.43 5.50 5.57 5.63 5.69 5.74 5.79 6.20 6.47 6.85 7.11 7.31
19 2.96 3.59 3.98 4.25 4.47 4.65 4.79 4.92 5.04 514 5.23 531 5.39 5.46 5.53 5.59 5.65 5.70 5.75 6.15 6.42 6.79 7.05 7.24
20 2.95 3.58 3.96 4.23 4.45 4.62 477 4.90 5.01 511 5.20 5.28 5.36 5.43 5.49 5.55 5.61 5.66 571 6.10 6.37 6.74 6.99 7.19
24 2.92 3.53 3.90 417 437 454 4.68 481 4.92 5.01 5.10 5.18 5.25 5.32 5.38 5.44 5.49 5.55 5.59 5.97 6.23 6.58 6.82 7.01
30 2.89 3.49 3.85 4.10 4.30 4.46 4.60 472 4.82 4.92 5.00 5.08 5.15 521 5.27 533 5.38 5.43 5.48 5.83 6.08 6.42 6.65 6.83
40 2.86 3.44 3.79 4.04 4.23 4.39 4.52 4.63 4.74 4.82 4.90 4.98 5.04 511 5.16 5.22 5.27 531 5.36 5.70 5.93 6.26 6.48 6.65
60 2.83 3.40 3.74 3.98 4.16 431 4.44 4.55 4.65 473 4.81 4.88 4.94 5.00 5.06 511 5.15 5.20 5.24 5.57 5.79 6.09 6.30 6.46
120 2.80 3.36 3.69 3.92 4.10 424 4.36 447 4.56 4.64 471 4.78 4.84 4.90 4.95 5.00 5.04 5.09 5.13 5.43 5.64 5.93 6.13 6.28
1000 2.77 331 3.63 3.86 4.03 4.17 4.29 4.39 4.47 4.55 4.62 4.69 4.74 4.80 4.85 4.89 4.93 497 5.01 5.30 5.50 5.76 5.95 6.09




Lampiran 16. Tabel Uji Lanjut Beda Nyata Jujur (BNJ)/ Tukey

Pada Taraf Nyata 1%
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2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 30 40 60 80 100

1f 90.02 13500 16430 18560 20220 215.80 227.20 237.00 245.60 253.20 260.00 266.20 271.80 277.00 281.80 286.30 290.40 294.30 298.00 326.00 344.80 370.10 387.30 400.10
2[ 1404 19.02 2229 2472 2663 2820 2953 3068 3169 3259 3340 3413 3481 3543 36.00 3653 3703 3750 3795 4132 4361 4670 4880 50.38
3 826 1062 1217 1332 1424 1500 1565 1621 1669 1713 1753 1789 1822 1852 1881 19.07 1932 1955 1977 2144 2259 2413 2519 25.99
4 6.51 8.12 9.17 996 1058 1110 1154 11.92 1226 1257 1284 13.09 1332 1353 1372 1391 1408 1424 1439 1557 1638 1746 1820 1877
5 5.70 6.98 7.80 8.42 8.91 9.32 9.67 997 1024 1048 1070 10.89 1108 1124 1140 1155 1168 11.81 1193 1287 1351 1439 1499 1545
6 524 6.33 7.03 7.56 797 8.32 8.61 8.87 9.10 9.30 9.49 9.65 9.81 995 1008 1021 1032 1043 1054 1134 1189 1265 1317 1355
7 4.95 5.92 6.54 7.01 7.37 7.68 7.94 8.17 8.37 8.55 8.71 8.86 9.00 9.12 9.24 9.35 9.46 9.55 9.65 1036 1085 1152 1198 1234
8 4.75 5.64 6.20 6.63 6.96 7.24 7.47 7.68 7.86 8.03 8.18 831 8.44 8.55 8.66 8.76 8.85 8.94 9.03 968 1013 1074 1117 1149
9 4.60 5.43 5.96 6.35 6.66 6.92 7.13 7.33 7.49 7.65 7.78 7.91 8.03 8.13 8.23 8.33 8.41 8.50 8.57 9.18 959 1017 1056 10.86
10 4.48 527 5.77 6.14 6.43 6.67 6.88 7.05 7.21 7.36 7.49 7.60 7.71 7.81 791 7.99 8.08 8.15 8.23 8.79 9.19 9.73 1010 1038
11 4.39 5.15 5.62 597 6.25 6.48 6.67 6.84 6.99 7.13 7.25 7.36 7.46 7.56 7.65 7.73 7.81 7.88 7.95 8.49 8.86 9.38 9.73  10.00
12 4.32 5.05 5.50 5.84 6.10 6.32 6.51 6.67 6.81 6.94 7.06 7.17 727 7.36 7.44 7.52 7.59 7.66 7.73 8.25 8.60 9.09 9.43 9.69
13 4.26 4.96 5.40 5.73 5.98 6.19 6.37 6.53 6.67 6.79 6.90 7.01 7.10 7.19 7.27 7.35 7.42 7.48 7.55 8.04 8.39 8.86 9.19 9.44
14 421 4.90 5.32 5.63 5.88 6.09 6.26 6.41 6.54 6.66 6.77 6.87 6.96 7.05 7.13 7.20 7.27 7.33 7.39 7.87 8.20 8.66 8.98 9.22
15 417 4.84 5.25 5.56 5.80 5.99 6.16 6.31 6.44 6.56 6.66 6.76 6.85 6.93 7.00 7.07 7.14 7.20 7.26 7.73 8.05 8.49 8.80 9.03
16 413 4.79 5.19 5.49 5.72 5.92 6.08 6.22 6.35 6.46 6.56 6.66 6.74 6.82 6.90 6.97 7.03 7.09 7.15 7.60 7.92 8.35 8.65 8.87
17 4.10 4.74 5.14 5.43 5.66 5.85 6.01 6.15 6.27 6.38 6.48 6.57 6.66 6.73 6.81 6.87 6.94 7.00 7.05 7.49 7.80 8.22 8.51 8.73
18 4.07 4.70 5.09 5.38 5.60 5.79 5.94 6.08 6.20 6.31 6.41 6.50 6.58 6.66 6.73 6.79 6.85 6.91 6.97 7.40 7.70 8.11 8.39 8.61
19 4.05 4.67 5.05 533 5.55 5.74 5.89 6.02 6.14 6.25 6.34 6.43 6.51 6.59 6.65 6.72 6.78 6.84 6.89 7.31 7.61 8.01 8.29 8.50
20 4.02 4.64 5.02 5.29 551 5.69 5.84 5.97 6.09 6.19 6.29 6.37 6.45 6.52 6.59 6.65 6.71 6.77 6.82 7.24 7.52 7.92 8.19 8.40
24 3.96 4.55 491 5.17 5.37 5.54 5.69 5.81 5.92 6.02 6.11 6.19 6.26 6.33 6.39 6.45 6.51 6.56 6.61 7.00 7.27 7.64 7.90 8.10
30 3.89 4.46 4.80 5.05 5.24 5.40 5.54 5.65 5.76 5.85 5.93 6.01 6.08 6.14 6.20 6.26 6.31 6.36 6.41 6.77 7.02 7.37 7.61 7.80
40 3.83 437 4.70 493 511 5.27 5.39 5.50 5.60 5.69 5.76 5.84 5.90 5.96 6.02 6.07 6.12 6.17 6.21 6.55 6.78 7.10 7.33 7.50
60 3.76 4.28 4.59 4.82 4.99 513 5.25 5.36 5.45 5.53 5.60 5.67 5.73 5.78 5.84 5.89 5.93 5.97 6.02 6.33 6.55 6.84 7.05 7.21
120 3.70 4.20 4.50 471 4.87 5.01 5.12 521 5.30 5.38 5.44 551 5.56 5.61 5.66 571 5.75 5.79 5.83 6.12 6.32 6.59 6.78 6.92
1000 3.64 4.12 4.40 4.60 4.76 4.88 4.99 5.08 5.16 5.23 5.29 5.35 5.40 5.45 5.49 5.54 5.57 5.61 5.65 5.91 6.09 6.34 6.51 6.64




